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Mandje stokbrood            4,75 
Geserveerd met roomboter, huisgemaakte tapenade en kruidenboter    
 

SOEPEN 
 

Stevige pomodorisoep met een laagje basilicumschuim       5,50 
Licht romige kerriesoep gevuld met taugé, paprika, bosui en een scampi    6,50 
Licht romige paddenstoelen truffelsoep met diverse paddenstoelen    6,00 
Soep van de dag             5,50 
 

VOORGERECHTEN 
 

Salade Packhuys           12,50 
Diverse soorten sla met kipfilet, spekjes, paprika, tomaat, ui en komkommer  
met een honing-mosterddressing gegarneerd met oude kaas en  pijnboompitten 
 

Salade Paddenstoelen          13,75 
Diverse soorten sla met diverse gebakken paddenstoelen, spekjes en bosui 
met een frambozendressing en plakjes eendenborst en partjes gemarineerde peer 
 

Salade Scampi           13,75 
Diverse soorten sla met pikant gebakken scampi’s en een kerriemayonaise 
begeleid door een gekruid sesamkoekje 
 

Rundercarpaccio           11,50 
Flinterdun gesneden ossenhaas met een truffelmayonaise, oude boerenkaas,  
pijnboompitjes en rucola (eventueel te bestellen met eendenlever krullen + € 5,50) 
 

Oosters trio           10,50 
Combinatie van een gefrituurd scampistaartje met een sesam kerrie kletskop,  
gemarineerde scampi en een loempiaatje van verse koriander, taugé, prei en  
wortel met een kerriemayonaise en gemarineerde meloen 
 

Portobello’s uit de oven           9,75 
Gevuld met sud ’n sol tomaatjes, kruidenboter, rode ui en pijnboompitjes,  
gegratineerd met oude boerenkaas. 
 

Wildtrio            14,50 
Combinatie van een kopje paddenstoelen truffelsoep met een sandwich van 
peperkoek met eendenmousse, gerookte eendenborst met abrikozencompôte en 
eendenleverkrullen. 
 

Vleesplateau           13,75 
Diverse Europese hamsoorten geserveerd met brood.  
Pata Negra (Spaans), Coppa Nostra (Italiaans), Sloveense ham en Parmaham (Italiaans) 
 

Vispallet            13,50 
Gerookte zalm, Hollandse garnalen, rivierkreeftstaartje met wasabi mayonaise  
en een gemarineerde scampi, geserveerd met cocktailsaus 
 

Crostini geitenkaas            9,00 
Lauwwarme geitenkaas op een huisgemaakte crostini met een dekentje van 
gekaramelliseerde noten, uitgebakken bacon en een basterdsuiker rumsaus 
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HOOFDGERECHTEN VIS 
 
Slibtong            20,50 
Met een traditionele remouladesaus 
 

Gestoomde kabeljauwfilet         22,50 
Geserveerd met een preipuree  en een zachte mosterdsaus met Hollandse garnalen 
en chips van rode bietjes 
 

Gestoomde roodbaarsfilet         22,50 
Met gegrilde courgette en paprika en een licht romige saus van rivierkreeftstaartjes 
 

Tijgergamba’s            23,00 
Gebakken in knoflookkruiden en geserveerd op een bedje van tagliatelle met een  
licht romige Piri-piri saus 

 
 
HOOFDGERECHTEN VLEES 
 
Tournedos            25,50 
Geserveerd met een puree van knolselderij en een jus van cantharellen en chips van  
wortel. ( Eventueel te bestellen met eendenleverkrullen + € 5,50) 
 

Gebakken eendenborst         22,50 
Met een bonbon van savooiekool gevuld met rode bietjes en spekjes en geserveerd 
met een jus van Pédro Ximénez  
 

Iberico rack           23,50 
Gegrild Spaans varkensrack met een salsa van bonen , gemarineerde paprika en een 
komijntomatensaus 
 

Wildduo            23,50 
Combinatie van huisgemaakte hazenpeper en een hertenbiefstuk, op een bedje van 
Roseval aardappelen, geserveerd met een Graveneursaus, stoofpeertje en spruitjes 
 

Gegrilde kalfsentrecôte         22,50 
Met gegrilde schijfjes aardappel en courgette en een krachtige kruidensaus 
 
 

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes, huisgemaakte mayonaise 
en een frisse salade. Op verzoek kunnen wij echter ook gebakken krieltjes, pasta, 
rijst of warme groenten serveren (meerprijs € 3,50 per schaaltje) 
 
Laat U ook eens verrassen door ons 3-gangen chef’s menu  waarbij onze  
chef iedere dag weer de lekkerste combinaties weet te creëren. (€ 34.50) 
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VEGETARISCHE  VOORGERECHTEN 
 
Licht romige paddenstoelen truffelsoep met diverse paddenstoelen    6,00 
 

Stevige pomodorisoep met een laagje basilicumschuim       5,50 
 

Nachos uit de oven met kaas, olijven en rode ui, geserveerd met guacamole    8,50 
 
Crostini geitenkaas Lauwwarme geitenkaas op een huisgemaakte crostini     9,00 
met een dekentje van gekaramelliseerde noten en een basterdsuiker rumsaus 
 
 

VEGETARISCH HOOFDGERECHTEN 
 
Courgette schuitjes          18,50 
Gevuld met quorn, haricots verts en paddenstoelen met tex mex kruiden en 
gegratineerd met kaas in de oven 
 

Vegetarisch lasagne          18,50 
Lasagne van courgette, paprika en quorn met Italiaanse kruiden en een pikante 
Italiaanse kaas 
 
 

KINDERMENU 
 
Vraag naar ons originele kindermenu met kleurplaat en kleurpotloden 

2- gangen        €   9,00    
3-gangen         € 12,50 

 
 

HUISWIJNEN                                         PER GLAS      PER FLES                 
 

Rode wijn              Croix d’Or (Merlot)     3,60     19,50 

Witte wijn              Croix d’Or (Sauvignon Blanc)   3,60     19,50 

Rosé wijn              Terra Antica (Grenache)    3,60     19,50 

Zoete witte wijn     Niersteiner Gutes Domtal    3,60     19,50 

 

Vraag gerust naar onze zeer uitgebreide wijnkaart.  

Tevens zijn er mogelijkheden voor een wijn arrangement. 
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DESSERTS 
 
Gemarineerde peer            6,75 
Geserveerd in een weckpotje met lychee ijs 
 

Karamel koffieparfait            7,00 
Gemaakt met Tia Maria, zachte chocolade en karamelblokjes 
 

Meringue torentje            7,00 
Huisgemaakt torentje van meringue met bramenmousse en een bolletje mango ijs 
 

Buitenlands kaasplankje         12,50 
Een keur aan verrassende kaassoorten geserveerd met brood en boter 
Tip: Heerlijk met een glaasje oude port of Pédro Ximénez ! 
 

Dessert Packhuys          11,50 
Laat U verrassen ! 

 
Crêpe Suzette             7,50 
Flensje geserveerd met een sinaasappel Grand Marnier saus en een bolletje vanille ijs 
 

 
Kijk ook eens bij ons 3-gangen keuzemenu voor nog meer overheerlijke desserts! 
 
 
SPECIALE KOFFIE 

Warm gemengd en met een toef slagroom 

Koffie Het Packhuys ( Frangelico)             6,75           
Irish Coffee ( Tullamore Dew)             6,75 
Spanish Coffee ( Tia Maria)                6,75 
Mexican Coffee ( Kahlúa )             6,75 
French Coffee ( Grand Marnier)            6,75 
Italian Coffee ( Amaretto)             6,75 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Geef eens iets anders cadeau: een dinerbon van Gasterij Het Packhuys! 

 
 

 
Wij hopen dat u heeft genoten tijdens uw avondje ‘thuis’ buitenshuis in 

Gasterij Het Packhuys, het kleine stukje hemel op aarde in Breda. 
We zien u graag nog eens terug 

 

Uw gastheer en gastvrouw: Frank en Jessica Schrauwen 
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Koffie en thee   Bieren van de tap  

Koffie  €  2,20   Hertog Jan   €   2,20  

Thee  €  2,20   Hoegaarden Witbier  €   2,50  

Cappuccino  €  2,30     

Koffie Verkeerd   €  2,30   Bieren per fles   

Espresso   €  2,20   Jupiler Malt 25cl  €   2,20  

Dubbele Espresso  €  2,50   Leffe Blond 30cl  €   3,30  

Decafé  €  2,30   Leffe Dubbel 30cl  €   3,00  

Decafé Cappuccino  €  2,50   Leffe Triple 30cl  €   3,75  

Thee met verse mint   €  3,00   Hoegaarden Grand Cru 30cl  €   3,30  

Latte Machiato  €  3,00   Hoegaarden Rosé bier 30cl  €   2,50  

   Hertog Jan Bock 30cl  €   2,75  

Speciale koffie   Hertog Jan Karakter 30cl  €   3,30  

Warm gemengd, en met slagroom   Hertog Jan Grand Prestige 30cl  €   3,75  

   Hertog Jan Weizener 30cl  €   3,50  

Koffie het Packhuys (Frangelico)  €  6,75   Westmalle Dubbel 33cl  €   3,00  

Irisch Coffee (Tullamore Dew)  €  6,75   Westmalle Triple 33cl  €   4,20  

Spanish Coffee (Tia Maria)  €  6,75   Duvel 33cl  €   3,75  

Mexican Coffee (Kalúa)  €  6,75   Kasteelbier 33cl  €   3,50  

French koffie (Grand marnier)  €  6,75   Belle Vue Kriek 30cl  €   3,00  

Italian Coffe (Amaretto)  €  6,75   Palm Speciaal 30cl  €   2,50  

     

Frisdranken per fles   Huiswijnen per glas  

Coca Cola 20cl  €  2,10   Croix D'or Merlot (Rood)  €   3,60  

Coca Cola Light 20 cl  €  2,10   Croix D'or Sauvignon blanc (wit, droog)  €   3,60  

Fanta Orange 20cl  €  2,10   Niersteiner Gutes Domtal (wit, zoet)  €   3,60  

Sprite 20cl  €  2,10   Terra Antica Grenache (rosé)  €   3,60  

Nestea citroen splash 20cl  €  2,30   Prosecco Ruggeri Argeo   €   4,50  

Fanta Cassis 20cl  €  2,10   Fles huiswijn Rood,Wit of Rose  € 19,50  

Kinley Bitter Lemon 20cl  €  2,10     

Kinley Tonic 20cl  €  2,10   Vraag gerust naar onze uitgebreide wijnkaart! 

Spa Rood 25cl  €  2,10     

Spa Blauw 25cl  €  2,10   P.S.V.  

Spa Citroen 25cl  €  2,10   Pedro Domecq Medium dry  €   3,00  

Rivella Light 20cl  €  2,20   Pedro Domecq Dry  €   3,00  

Chaudfontaine mineraalwater 50cl  €  3,75   Fonseca Special Ruby Port  €   3,00  

Chaudfontaine licht bruisend 50cl  €  3,75   Fonseca Special Tawny  €   4,50  

   Fonseca Special White Port  €   3,00  

Zuivel   Fonseca Tawny 10 years old 75  €   6,50  

Chocomel 20cl  €  2,20   Fonseca Tawny 20 years old  €   9,00  

Fristi 20cl  €  2,20   Martini Bianco  €   3,00  

Glas halfvolle melk   €  2,10   Martini Rosso  €   3,00  

   Martini Fierro  €   3,00  

Sappen     

Minute Maid Tomatensap 20cl   €  2,30   Dessert wijnen per glas   

Minute Maid Appelsap 20cl   €  2,30   Luigi 1V moscato D'Asti  €   4,85  

Verse jus d'orange   €  2,60   Petite Vendanges Saussignac  €   5,25  
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Whisky   Likeuren en gedestilleerd   

Tullamore Dew Irisch Whiskey  €  4,90   Gordon dry Gin   €   4,25  

Glen Morangie 10 years old  €  7,50   Vodka Pushkin Wit.  €   4,25  

Johnny Walker Black Label  €  5,50   Bacardi Rum wit   €   4,25  

John Walker Red Label  €  4,90   Bacardi Premium Black  €   4,50  

Glennfiddich Malt   €  6,75   Bacardi Lemon  €   4,50  

Jack Daniels   €  4,90   Tia Maria  €   4,25  

Southern Comfort  €  4,90   Kahlúa likeur  €   4,25  

Ballantine’s   €  4,90  Cointreau  €   4,25  

Cognac   Grand Marnier Rouge  €   4,70  

Remy Martin VSOP   €  6,50   Sambuca Isolabella  €   4,25  

Courvoisier Cognac   €  5,70   Licor 43  €   4,70  

Courvoisier Cognac VSOP   €  6,50   Ameretto di Saronno  €   4,25  

Hennessy cognac VSOP   €  6,50   Frangelico  €   4,25  

Armagnac Castaréde Sel   €  5,45   D.O.M. Bénédictine  €   4,70  

Calvados Pere Magloire Fine   €  5,45   Drambuie  €   4,70  

Calvados Pere Magloire VSOP   €  6,50   Baileys Irish Cream  €   4,25  

Calvados Pére Magloire 12 years old   €  7,50   Jonge jenever Ketel 1  €   2,20  

Grappa Merlot 70 cl. Nonino   €  5,60   Bols oude jenever  €   2,30  

Grappa Chardonnay Barrique 70 cl   €  5,60   Bols Corenwijn  €   2,75  

Grappa Prosecco Barique 75 cl   €  5,60   Jägermeister  €   2,20  

   Sonnema berenburg  €   2,20  

   Pernod  €   4,25  

   Ricard  €   4,25  

   Campari  €   3,20  

 

 

 

Wist U dat …. ? 
 

• U bij ons ook terecht kunt voor een kleine of juist uitgebreide lunch op alle 
werkdagen vanaf 12.00 uur 

• Wij (bedrijfs-) borrels, koffietafels,  recepties, groepsdiners en High Tea kunnen 
verzorgen 

• Er ook buiten openingstijden mogelijkheden zijn voor speciale gelegenheden 
• Ons 3-gangen keuzemenu elke maand weer wijzigt. 
• De uitgebreide diner- en lunchkaart elk seizoen aangepast wordt.  
• Wij tevens mogelijkheden bieden voor een overnachting in ons hotel de Fabriek 
 
Graag tot ziens bij Gasterij Het Packhuys 
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Voorgerechten 

 

Lollie van meloen omwikkeld met ham 

of 

Tomatensoepje met een scheutje room 

 

Hoofdgerechten 

 

Snackspiesje van bitterbal, frikadel en kipvingers met frietjes, appelmoes, 

mayonaise en ketchup 

of 
Visstick met frietjes, appelmoes, mayonaise en ketchup 

of 
Pannenkoekje met stroop, suiker en smarties 

 

Nagerechten 

 

Kinder Dame Blanche van vanille ijs met chocoladesaus 

of 

Kinderijsje met verrassing 

 

 

2-gangen menu voor € 9,00 

3-gangen menu voor € 12,50 

Wij serveren dit menu aan kinderen tot 12 jaar 

 


